ROSE

SELECT TERROIR

ALCOHOL PH

12,5° 33

5@@7 (—/;;;oéz/

RESERVA

Vina Santa Ema -

COSECHA 2023
VALLE CENTRAL
70% Cabernet Sauvignon

30% Syrah SANTA EMA

ACIDEZ TOTAL AZUCAR RESIDUAL

4.4 g1

<3.2 9L

DENOMINACION DE ORIGEN

Vides seleccionadas a lo largo de todo el Valle Central, entre las dos cordilleras, las
cuales ejercen su influencia para las caracteristicas que se requieren de la uva.
Este valle se caracteriza por tener un clima mediterraneo templado, con inviernos
frios, veranos secos y calurosos.

COSECHA

El valle costero del Maipo se caracterizd por contar con un mayor numero de
precipitaciones que los otros anos agricolas anteriores, asegurando una
disponibilidad de agua en todo el perfil, lo que se tradujo en una homogenea
brotacion, aungue algo mas tardia de lo habitual. Los blancos de la vendimia 2023
tuvieron una elevada intensidad aromdtica con sus notas caracteristicas citricas,
poleo y qji verde y con marcada y vibrante acidez en boca. Temporadas frias que
generan una madurez paulating, logrando cosechas de gran potencial al disminuir
al maximo la pérdida de aromas en el vinedo y manteniendo la acidez natural de
las bayas, prolongando la vida de nuestros vinos en la botella.

VINIFICACION

Las uvas fueron molidas y maceradas en frio durante 3 dias a 8°C para luego ser
prensadas. El mosto fermentd en estanques de acero inoxidable a una
temperatura de 14°C por un periodo de 20 dias. Posteriormente, el vino fue
clarificado, filtrado y envasado de manera de conservar todo su frescor y
expresion frutal.

NOTAS DE CATA
Color: Color teja que recuerda a piel de cebolla.
Aroma: Presenta intensos aromas a frutos rojos, como fresas y cerezas.

Paladar: Fresco, de textura elegante y excelente persistencia. Muestra un buen
equilibrio entre fruta y acidez.

Gastronomia: Es un acompanante perfecto para pescados, asi como platos
tailandeses y otras preparaciones asiaticas.
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