CARMENERE COSECHA 2021

Valle del Cachapoal

GRAN RESERVA 100% Carmenere e
B SANTA EMA

ALCOHOL PH ACIDEZ TOTAL  ACIDEZ VOLATIL AZUCAR RESIDUAL

13.8° 331 382 04441 29441

DENOMINACION DE ORIGEN

Valle del Cachapoal. Vifiedos ubicados en el corazén agricola del valle, que gracias a su clima
calido y oscilacion térmica entrega tintos elegantes y equilibrados.

COSECHA

La vendimia 2021 fue mas tardia, ya que se inicié a fines de febrero. Esto, debido a un
invierno con mas lluvias que las ultimas temporadas, junto a una primavera y verano con
temperaturas mas frias y de mayor nubosidad que los promedios, sumado a una lluvia en
pleno verano. Dado estas condiciones, la cosecha fue mas tarde de lo normal y con uvas de
menor grado alcohdlico, gran potencial aromatico y muy buena acidez.

VINIFICACION

Las uvas se molieron y fermentaron en estanques de acero inoxidable durante 7 dias a 30°C,
con un tiempo de maceracion post-fermentativa de 6 dias. Después de la fermentacion
malolactica, el vino se conservo en barricas durante 8 a 10 meses, de manera de redondear y
entregar mas estructura a esta mezcla.
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100% en barricas de roble francés y americano durante 8-10 meses.
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Color: Rojo violaceo intenso.
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Aroma: Balanceados aromas que recuerdan a guindas, pimienta negra y notas a chocolate.
Paladar: Vino redondo de gran estructura y concentracion. Agradable y de final frutoso.
Gastronomia: Consumir con pastas, carnes estofadas, quesos y vegetales al vapor. Comida
chilena, pastel de papas, pastel de choclos, empanadas.
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Vifia Santa Ema - Isla de Maipo, Chile - santaema@santaema.cl - www.santaema.cl



