CARMENERE SAFRA 2020

Vale do Cachapoal

G RAN RE S E RVA 100% Carmenere

SANTA EMA

ALcooL PH ACIDEZ TOTAL ACIDEZ VOLATIL AGUCAR RESIDUAL

13.8° 326 3821 05441 238941

DENOMINAQAO DE ORIGEM

Vale do Cachapoal. Vinhedos localizados no coragao agricola do vale, que gragas ao seu
clima quente e oscilagao térmica oferece tintos elegantes e equilibrados.

SAFRA

A colheita de 2020 é a colheita mais antiga e compacta da ultima década, pelo menos trés
semanas antes. Isso se deve a um inverno e primavera muito secos, junto com um verao
com temperaturas muito quentes. Como resultado das condigoes secas de inverno e
primavera, os rendimentos foram menores do que o esperado, mas com concentragdo muito
boa. Devido ao verao quente, foi necessario estar muito atento a data ideal de vindima de
cada casta para evitar o excesso de maturagao, conseguindo a colheita de uvas aromaticas
com um equilibrio agradavel. Uma safra diferente e com muito aprendizado.

VINIFICAGAO

As uvas foram moidas e fermentadas em tanques de ago inoxidavel durante 7 dias a 30° C,
com um tempo de maceracao pos-fermentativa de 6 dias. Apds a fermentagao malolatica,
o vinho foi conservado em barris durante 8 a 10 meses, de modo a ficar mais redondo e
— : entregar mais estrutura a esta combinagao.

GUARDA

100% em barris de carvalho francés e americano durante 6 a 8 meses.
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NOTAS DE DEGUSTAGAO

Cor: Vermelho violaceo intenso.
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)\ Aroma: Aromas balanceador que lembram a cerejas, pimenta-do-reino e notas de chocolate.
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e Paladar: Vinho redondo de grande estrutura e concentragéo. Agradavel e final frutal.

Gastronomia: Consumir com massas, carnes com molhos, queijos e legumes no vapor.

Comida chilena, torta de batatas, torta de milho e empanadas.
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